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Acrylfarben auf Sackgewebe aus
Jute, auf Holz montiert
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ist unsere neue Hauszeitschrift.
Sie erzahlt das was wir tun...sie offenbart
das was wir sind.

Sehr geehrte Damen und
Herren

Wie im Theater spiele

ich zusammen mit euch
eine schone erfolgreiche
Komoédie, eine Komddie
Namens Hausbrandt, deren
Beginn auf 1892 weit
zurickgeht, im damaligen
Osterreichen Reich.

Ein Referenzbetrieb,
unter den ersten in Italien
wegen dessen Image,
Qualitat und Erfolg, ist

er nun in den Handen der
neuen Generation, die

mit meinem Sohn Fabrizio
alle zusammen sieht in
einer extrem positiven

WeiterfUhrung der
Tatigkeit.

In meinem Weg zusammen
mit euch méchte ich euch
in meiner Nebentatigkeit
miteinbeziehen, die
Malerei, dabei werde

ich versuchen euch die
freudige Genugtuung der
Kreativitdat zu vermitteln.
Wie immer danke ich
euch far eure Offenheit
mit welcher ihr mich
verstanden habt und
gefolgt seid. Dies hat uns
ganz sicher zum Erfolg
gefihrt.

Mit Dankbarkeit,

ﬂofﬂ—z /r°



Eine italierlische Bar
ist ein Ort der langen
Zwischenhalte, wie
ein englischer Club,
aber auch der kurzen
Au ‘enthalte, wie a f
' 51sch

o O?t man be1
\-rcmiepr ‘Carﬂﬂ
" ein Geschift oder -
- eilnen Abend, oder

oder das E
Liebe ents@héidet.
Im Stehen, oft:

die wagrechten
Emotionen machen
uns keine Angst.
(Beppe Severgnini)

Ein Kaffee mit ...

Kunsttassen mit
Hausbrandt Coffee Art by
Martino Zanetti - FIGURA 1

Das faszinierende
Zusammentreffen zwischen
Wasser und Kaffee

Das neue Bild von Col
Sandago

_ —

Theresianer gluten-frei: das
sensible Bier

Weihnachten

Beer Attraction
die Riickkehr im grossen Stil
von Theresianer

A #Venezia75
fiir eine Kaffeepause unter
den Stars

Das Aroma Hausbrandt
“Official Coffee” am
Tiramisu World Cup

TEDx nahrt den Geist
in Treviso mit der
Unterstiitzung von
Hausbrandt

So gut schmeckt uns
Panettone!

Hausbrandt und die
Umwelt, ein Engagement
fiir das Wohlbefinden
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kurze Videomo
und den Wahl
mit der Welt vo

verbunden sind, erzahlen wird.

Martino Zane
wird durchic
faszinierende
Panorama des
Hugels von San
Dagoberto, in der
Marca trevigiana, prasentiert, wo er
seine Erfahrungen als Unternehmer
nd K aler meditiert hat. Von
denK endieihni ieren,
ie Male lie Mu .

Martino Zanetti die Erzahlung

Hauptdarsteller ist der Mensch
und die Personlichkeit, mit seinen
Werten und seinem Charakter,
die nur am Ende seiner Erzahlung
ausdrucklich in der Kaffeetasse,
Symbol von Hausbrandt,
wiedergegeben sind, dabei kann
man die starke Verbindung zwischen
den Qualitaten als Unternehmer
und Kinstler und diejenigen des
Unternehmens erahnen.

Die ndchsten Hauptakteuren

der Videoportrait, welche durch
[lluminafilm realisiert wurden, sind
der Meister Konditor Iginio Massari,
der Bartender und Flair Weltmeister
Bruno Vanzan, der Direktor der
kulturellen Projekten von Zuecca

Projects Alessandro Possati. Die
Interviews werden durch den Kanal
Youtube verbreitet und stehen auf
der Homepage in der Sektion “Ein
Kaffee mit.." zur Verflgung.

Diese wundervollen Geschichten
von Arbeit, Hingabe, dauerne Suche
nach Verbesserung, Leidenschaft
fur die Kultur, vermitteln die
dauernde Aufmerksamkeit fir ein
Angebot von hoher Qualitat, welche
zum Zusammentreffen und zur
Zusammenarbeit mit Hausbrndt
geflihrt hat, angefangen mit Martino
Zanetti, der seit der Grindung

des Unternehmens, diese Werte
verkorpert hat.




“Figura 17
Juni 2010

Acrylfarben auf
Sackgewebe aus Jute, auf
Holz montiert

cm 95x120

Die Leidenschaft fir die Kunst umhullt den Genuss des
Espresso: diese raffinierte Einigung erhalt eine Form
dank Hausbrandt Coffee Art by Martino Zanetti, die neue

Kaffeetassenreihe, die dazu geschaffen wurde, um das
Ritual der Kaffeepause mit einem neuen und lebhaften
Hauch von Kreativitat zu bereichern.

Das geometrische Motiv der Kollektion wiedergibt das
homonyme Gemalde mit welchem Martino Zanetti die
leidenschaftliche Suche zwischen den Farnnuancen, die

zu einem seiner kinstlerischen Eigenschaften wurde,
bestatigt. Das Gemalde, entstanden im Juni 2010 als Acryl
auf einer Juteleinwand auf Holz montiert, dessen Grdsse
95x120 cm erreicht, stellt mit seinen intensiven Farben
den perfekten Anlass dar, um alle Elemente der Linie mit
einer starken Personlichkeit zu versehen.

Hausbrandt Coffee Art by Martino Zanetti feiert sein
Debit im Rahmen der Ausstellungsraumlichkeiten

von Sigep 2019 und steht nach der Messe dank einem
Verkaufsnetz fur die Profi der Kafeterie und Sammler
zur Verflgung, die sich somit diese erste Ausgabe einer
Porzellanreihe, welche demnachst jeweils zu Beginn
des Jahres gleichzeitig zu Sigep produziert wird, sichern
kénnen.

PIE ARTIKEL DER
PRODUKTLINIE
WERDEN AUS FEINEM
WEISSEM PORZELLAN
HERGESTELLT UND
MIT UNTERGLASUR
BEMALUNGEN
VERFEINERT.

Fur die Kaffeetasse wurden eine konisch
zulaufende Form und eine mittlere Hohe
gewdhlt, die es ermoglichen alle Duftnoten
des Espresso zu erfassen, welche die
Sinneswahrnehmung sanft begleiten.

Um die Berthrung mit der Kaffeetasse
besonders angenehm zu gestalten, wurde
einen Rand von ca. 3 mm bestimmt.

Die Kaffeetassen wurden entwickelt, um
einen perfekten Espresso zu prasentieren
(25-30 ml), dank seiner Fillung und
besonderen Form, dabei wird die Creme
hervorgehoben, die eine richtige Hohe im
Verhéltnis zum Rand erreicht.

Die Cappuccino Tasse mit einem
Fassungsvermogen von 180 ml, hat einen
elliptischen Boden, der die korrekte
Vermischung von Milch und Espresso
ermdglicht, der Rand hingegen ist leicht
schmal fir eine angenehme Berthrung.
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Eine kdstliche Gelegenheit um den
Kaffee neu zu geniessen und die auch
von den aktuellen internationalen
Tendenzen bestéatigt wird, sind die sog.
Ready to drink mit Kaffee.

Dank dieser Uberzeugung, hat
Hausbrandt im vergangenen Jahr
eine vertiefte und mit Leidenschaft
geflihrte Recherche den
Kaltextraktionsmethoden gewidmet,
welche heute die Grundlage von Cold
Brew Coffee bilden.

Das kalte Getrank, hergestellt aus

der beriihmten monorigine 100%
arabica Ethiopia Sidamo hat im
Sommer sein Debut gefeiert und wird
in den nachsten Jahren weiterhin
eine angenehme Prasenz darstellen,
in den warmsten Monaten, aber

nicht nur, dank seiner Frische und
Ausgewogenheit, die ihm ermdglichen
die Hauptkomponente in der Kreation
von neuen alkoholhaltigen und
alkoholfreien Cocktails zu werden.

Ein Kaffeegetrank, aber vor allem

ein Vorschlag von hoher Qualitat,

ist Cold Brew Coffee seit Beginn an
auf die Sympathie und den Stil von
Bruno Vanzan gestossen, der seit
gerdumiger Zeit mit Hausbrandt eine
Partnerschaft geschlossen hat.

N\

Rostung
_

COLD BREW
PR AB R AT

,das im Monat
Juniin Venedigin der historischen Gelateria Al Todaro
organisiert wurde, um Cold Brew Coffee zu prasentieren,
dabeiwurde das Getrank unverdiinnt oder als Zutat eines
alkoholhaltigen Cocktails (Brew Julep) serviert, das von Bruno
Vanzan mit Flair Bartending Techniken live realisiert wurde.
Das Rendevouz hat auf Einladung Kunden und
Kaffeeliebhaber begrisst, welche sich auf die Entdeckung
des Kaffees in der Cold Brew Version begleiten liessen im
Rahmen einer emotionslastigen Degustation dies auch dank
der Professionalitat von Vanzan und den Eigenschaften eines
Getrankes, das aus dem Zusammentreffen von Wasser und
Kaffee entstanden ist.
In Italien gerdstet, vorbereitet und in Flaschen geftillt,
war Cold Brew Coffee auch bei diesem Evenement eine
aussergewohnliche Neuigkeit, die dazu bestimmt ist weitere
Gelegenheiten zu schaffen, um sich fiir die Aromen eines
zeitlosen und nicht den Jahreszeiten unterlegenen Produktes
wie der Kaffee zu begeistern.




12

g -J.h H.,hll

I II
b T
limilees

: { ] _
et .'-"|I," ol M :
W .|rf~||ﬁ:ﬂ|||h' : B ot
[T

—— = JRll

Col Sandago
andert sein

Bild im Zeichen
der Faren und
Kreativitat von
Martino Zanetti,

unternehmer und Kunstmaler, der mit der
Zeit Col Sandago zu einem vorziglichen
Produkt machte, welches es heute ist, aus
erster Hand, Interpret des minutidsen
Restyling der Weinkellereiproduktionen:
dabei betrachtete er sie als Kunstwerke
und gestaltete dessen Profil neu in jedem
Detail, damit sie ihre einzigartige Identitat
zum Ausdruck bringen kdnnen.

“Prospettiva 1" ist das Kunstwerk

an dem sich die neue Weinflasche
inspiriert. Hergestellt 1996, von cm
125x100 Grosse, fasziniert es durch die
Geometrie der Formen un ddie Vision der
Farben, bis zur Enthillung des Sinns flr
Perspektive. Diese Motive des Gemaldes
bestimmen das hervorgehobene Decor
der neuen Weinflasche, das durch die
exklusive Note der auf der unteren
Vorderseite angebrachten Unterschrift

vervollstandigt wird.

Das Ergebnis dieser wertvollen
Interpretation des Col Sandago Stils stellt
eine neue Sicht flr das Unternehmen dar
und fur die verschiedenen Weine die aus
den Rebflachen entstehen, im Herzen
des D.O.C.G. des Prosecco Superiore
Conegliano Valdobbiadene: eine
Erneuerung, die durch die Weinflaschen
des Spumante D.O.C.G. entstanden

ist, welche mit den verschiedenen
Interpretationen des flr die Region am
meisten reprasentativen Weingutes,
verbunden sind.

Zusammen mit dem neuen Bild, wurde
der Vorschlag von Col Sandago durch ein
neues Element erganzt: eine bis anhin
unveroffentlichte Juwelflasche wurde
Teil der Weinkellereikollektion, dabei
wird das leuchtende Gelb des Spumante
Extra Dry Cuvée durch die Eleganz eines
Swarovskis umhllt.

2019 bildet das Rendevous mit Vinitaly,
in Veronavom 7. bis 10. April, die
Gelegenheit um Col Sandago zu treffen,
im Rahmen einer internationalen Bihne,
die fur die winelover ein idealer Zeitpunkt
ist, um aus erster Hand die neue Vision
der Weinkellerei zu entdecken.
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Ein Bier, das speziell fiir Personen formuliert | ‘
wurde, die an einer Glutenunvertraglichkeit
leiden: an Sol&Agrifood 2018, das internationa
Schaufenster von Verona, die der Agrar-und
Nahrungsmittelspitzenproduktion gewidmet ist,
die parallel zu Vinitaly stattfindet, hat das neue
Theresianer Bier, welches den Konsumenten
gewidmet ist, die an einer Glutenunvertraglichkeit
leiden, sein Debiit gefeiert.

Premium Lager nicht filtriert und gluten free
prasentiert sich im Format ,033 L, und wiirdigt die j5 h
ausgewogene Frische und Geschmeidigkeit der
Lager Klassik. [

Dank dem Wissen der Biermeister Theresianer,

wird im Herstellungsprozess den Inhalt des Eiweiss
Gluten abgebaut, dabei wird die ganze Intensitat

und Frische des Hopfens beibehalten: das Ergebnis

ist ein leichtes, duftendes Bier, in welchem die
unfassbaren Noten der fiir eine perfekte Garung |

erforderlichen Hefe spiirbar sind.

Das neue glutenfreie Bier kommt mit einer

Etikette ohne internem Rand daher, welche die
vorderseitige Abbildung hervorhebt und dem
traditionellen Theresianer Flaschenhalsband mit |
einer auf das Wesentliche reduzierten Abbildung

im Verhaltnis zu der restlichen Reihe von

Produkten, um das ganze abzurunden wurde ein | | |
natiirliches Papier benutzt, um eine angenehm-
wahrhafte optische Wirkung zu erzeugen. | h

Theresianer glutenfrei trifft somit auf einem
Markt, wie der der glutenfreien Produkten, der
ein konstantes Wachstum registriert zusammen I |
mit den Bedurfnissen der Kundschaft, unter denen

Personen zu finden sind, die an einer Zéliakie |
leiden bis zu den Personen die an unterschiedlichen
Formen von Glutenunvertraglichkeit leiden, neben
all denen die dank ihren Gesundheitsprinzipien,
diesem Sektor mit Sympathie entgegentreten.

Heute ist die neue nicht filtrierte und glutenfrej
Lager bereit, um durch die Bierkenner und
begeisterten Bierkonsumenten genossen zu

A
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‘Weibnachten

o= = Die Familie
5 e Die Freunden |
Die heiteren Aben
== Das Cheminee
Vinitaly stattfindet, hat ¢ . \ K
Theresianer Bier, walches K o] =
Konsumenten geWidmet i -
an einer Glutenunvertrag .
leiden, sein Debiit gefeie Und die
s s fantastischen
Hausbrandt
Theresianer

Col Sandag_o
produkte

Eine Neuheit des
Jahres war der

Aber auch die
Theresianer Panettoni
gezeichnet Iginio
Massari und das
klassische Winter Beer
Theresianer




Die faszinierende
Sulfse einer zeitlosen
Geschichte

Ein Weihnachtsfest, das in
der Lage ist, Tradition und
Originalitat auf harmonischer
Weise zu verbinden: das
vergangene Fest war reich

an Nuancen fiir die gesamte
Hawushgandt Welt.
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Die Neuheit des Jahres

war der

Ein Weihnachtsfest, das
auf harmonischer Weise
Tradition und Originalitat
verbinden kann: die vor
kurzem stattgefundene
Weihnachten war fir

die gesamte Hausbrandt
Welt ein fassettenreicher
Festtag.

Die Neuheit des Jahres
war der Adventskalender
Theresianer, der Alle mit
seiner Einzigartigkeit
Uberrascht hat: wahrend
die Konfektion die
Bierindustrie erzahlte dank

einer phantasiereichen
Reproduktion, starteten
die Fenster mit den Daten
Tag fur Tag den Countdown
bis zu Heiligabend.
Dieses an Emotionen und
Erwartungen reiche Spiel,
stellte die Gelegenheit
dar, um das gesamte
Biersortiment von
Theresianer in Format
0,33 L zu degustieren und
die kuriosen Gadgets zu
entdecken, und somitin
voller Freude die Ankunft
der Weihnachtszeit zu
geniessen.

artezeit auf das Fest war

nie so freudig
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Die mood board
der Hausbrandt
Weihnachten.
Geschmack,
Tradition, aber
auch Design.

Weihnachten

Panettone al cioccolato
bianco e caffe

Pandoro Classico

Fur das Fest der

Iginio Massari

Feste Wurde 2018 Hautakteur auf Sky m.it.
das Rendevouz The Sweetman Celebrities

mit den kostbaren
Rezepte der
Weihnachtsgebacke
erneuert, welche der —
Zusammenarbeit
mit dem Meister der
Konditoren Iginio
Massari anvertraut
wurden:

der Panettone mit weisser Schokolade und
Kaffee, der glasierte Panettone und der
Panettone Specialita Delice, zusammen mit
dem klassischen Panettone.

Es war eine Geschichte der Freude und

der Erwartung, welche dieses Jahr diese
Kostlichkeiten begleitete und sie an den
Erwartungen und Suggestionen der Feier eng
verbindet, die Erzahlung mit Abbildungen

des letzten Tages vor Weihnachten in

einer harmonischen Landschaft, mit den
Uberraschungen, den Werten, die Traditionen
und die einzigartige Atmosphére, welche
dieses Fest verhullen.




Mit der Ankunft der Kélte, die
ermoglicht die intensiven Aromen zu
schatzen, wurde der Blick auch auf
die Angebote fur die Bierliebhaber
geworfen, dabei wurde die
Aufmerksamkeit auf die intensiven
und heftigen Aromen der Winter
Beer gerichtet, das Saisonbier
Theresianer in limitierter Ausgabe,
das bei den Bierliebhaber auf eine so
starke Nachfrage gestossen ist.

Obergiriges Doppelmalzbier der Saison.
Ungefiltert.

ALKOHOLGEHALT: 9%

GRAD PLATO: 18,5

HEFEART: Hefe Saccharomyces Cerevisiae Stamm
ART DER FERMENTATION: ,Obergérig"
HERKUNFT DER GERSTE: Bayern
BITTERSUBSTANZEN IM BIER MG/L: 26
REIFUNG: > 3 Monate

FARBE: Intensiv bernsteinfarben mit rétlichen
Reflexen

GERUCH: Nuanciert

GESCHMACK: Voll und schmeichelnd, erinnert an
Lakritze, Trockenfriichte und Kakaonoten
SERVIERTEMPERATUR: 10-12°C
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Ein anerkannter Stand, der aufgewertet wird

durch den Stolz und die kommunikative Starke

des stilisierten Tigers, Symbol von India Pale

Ale, die vollstandige Reihe der Theresianer Bier,
exklusive Kombinationen von Bier und Gerichte an
den “Campionati di Cucina Italiana” die durch die
Federazione Italiana Cuochi und die Zusammenarbeit
von Castalimenti organisiert wurden, am Food
Attraction Lab: vom 17. bis 20. Februar 2018, nach
einigen Jahren Abwesenheit, ist Theresianer an der
Messe von Rimini fUr Beer Attraction zurtick, als einer
der Hauptdarsteller des wichtigsten italienischen
Treffpunktes fUr Experten und Liebhaber der
Bierspezialitaten.

FUr die Anwesenheit an der Kermesse, hat
Theresianer eine angesehene Ausstellungsflache
gewahlt, wo Buyer und Besucher von dem neuen
orangen Farbton von IPA begrisst werden: eine echte
Einladung dieses ausgepragte Bier zu kosten, welches
im XVII: Jahrhundert an Bord der Schiffe nach Indien
entstanden ist, und das heute durch eine intensive
Hopfengabe und einen langen Reifeprozess entsteht,
dank denen aus der ausgewogene Bitterkeit von Ipa
Noten von Blumen und Zitrusfriichten freigesetzt
werden.

India Pale Ale, Premium Pils, Premium Lager, Bock
und Strong Ale vom Zapfhahn zusammen mit den
vollstandigen Flaschenkollektionen von 0,75 (nicht
filtriert) und 0,33, waren die Vorschlage, welche
die Besucher am Stand degustieren konnten, um

in allen seinen Fassetten das Qualitatsuniversum
zu vertiefen, das von der Weisheit der erfahrenen
Biermeister Theresianer entsteht.

Wéhrend diesen vier Tagen, war Theresianer
Hauptdarsteller und Sponsor der “Campionati di
Cucina ltaliana” welche in Zusammenarbeit mit
der Federazione ltaliana Cuochi beim Restaurant
ltalian Taste stattgefunden haben. Im Rahmen
dieses Wettbewerbs haben die teilnehmenden
Mannschaften versucht ein dreigdngiges Menu
erganzt durch drei verschiedene Theresianer Bier
vorzubereiten: eine wertvolle Erfahrung, welche
eine Anregung darstellt, wie man die Theresianer
Spezialitadten in perfekter Harmonie mit den Speisen,
die ihren Wert am meisten zum Ausdruck bringen,
kostet.

Auch bei Food Attraction Lab, die den neuen Ideen
flr den Horeca Sektor gewidmet ist, haben die

Chef von Cast Alimenti neue Kombinationen fir die
Theresianer Bier ausprobiert, angefangen von denen
mit dem Kase.

Anlasslich von Beer Attraction, war eine wichtige
Prasenz, diejenige des Kaffee Hausbrandt, offizieller
Qualitats-und Kaffeebotschafter, welcher die
Besucher innerhalb der Lounge des Bereiches von
Federazione Italiana Cuochi, entziickt hat.
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A #Venezia7>
flir eine
Kaffeepause
unter den Stars

Die 75. Ausgabe der Internationalen
Filmfestspielen von Venedig, die vom 29. August
bis 8. September stattgefunden haben, hat beim
Lido ein zahlreiches Publikum von Kinstlern,
Celebrities, Filmkritikern und Filmbegeisterte
angezogen, und diese in den zeitlosen Charme
der Venetianischen Lagune eingetaucht.

Wie jedes Jahr, waren die Filmfestspiele ein
grosser Anziehungspunkt, um die besten
und interessantesten Kinoproduktionen
vorzustellen und zu entdecken und in diesem
aussergewohnlichen Rahmen konnten 2018

zahlreiche Stars eine kleine Erfrischung
geniessen mit einer genussvollen Tasse
Kaffee cold brew und andere von Hausbrandt
angebotenen Spitzenprodukte.

Die Schauspieler und Schauspielerinnen,
Regisseuren und Journalisten wurden im
Rahmen der exklusiven Location von “Cinema
Lounge” innerhalb des Grande Albergo Ausonia
& Hungaria beherbergt.

Zwischen einem Interview, einem Treffen und
die Klicke der Kameras, verwandelte sich jede
Ruhepause in einer Méglichkeit zur Degustation



und Entdeckung, von denen die
zahlreichen Schauspieler und
Regisseuren profitieren konnten.

Im Rahmen einer exklusiven
Schaubiihne hat die Hausbrandt
Flache unter anderem Tag fUr
Tag die Schauspielerin Vanessa
Redgrave, der Regisseur Spike
Lee, der Regisseur Carlo Verdone,
der Schauspieler Willem Defoe,
welcher mit der Coppa Volpi
ausgezeichnet wurde als bester
Schauspieler, der Schauspieler
Gianmarco Tognazzi, der
Regisseur Matteo Garrone und
der Regisseur Mario Martone
begriisst.

FUr Hausbrandt waren die
Filmfestspiele von Venedig ein
wichtiges Ereignis, auch um

seine Unterstltzung an den
Spitzenakteuer der italienischen
Filmbranche zu erneuern und
dabei als Sponsor den Kurzfilm
“La Valigetta” von Luca Cesa, ein
junger Schauspieler, der schon
unter den Interpreten des Films
“Una Questione privata” unter der
Regie der Brider Taviani zu finden
ist, zu promoten.

-
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Dank dieser Anwesenheit, hat
der Betrieb der Familie Zanetti
seine Nahe zu den kulturellen
und intellektuellen Tatigkeiten,
welche fUr Hausbrandt zu einem
integrierenden Bestandteil seiner
unternehmerischen Talente
geworden sind, noch einmal
bestatigt.

des

_J-"n ia beherbergt.

" Zwischen einém Interview,
einem Treffen und die Klicke der
Kameras, verwandelte sich jede
Ruhepause in einer Moglichkeit zur
Degustation und Entdeckung,von

denen die zahlreichen SchauspieIJér
und Regisseuren profitieren
konnten.
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Das Aroma
Hausbrandt
“Official Coffee”
am Tiramisu
World Cup
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HAUS BRANDT

Vier Tage, die einer der beliebtesten
Nachtische gewidmet sind: beim
Tiramisu World Cup ist dieses

Jahr Hausbrandt als offizieller
Kaffee anwesend, anldsslich eines
Ereignisses, das die Aufmerksamkeit
von zahlreichen Liebhaber auf sich
gezogen hat, mit einem breiten
Publikum aus ganz Italien und nicht
nur.

Vom 1. bis 4. November haben

die Stadt Treviso und die
faszinierendsten Ortschaften

der Provinz den internationalen
Wettbewerb beherbergt, der dem
weltberihmtesten Nachtisch, welcher
untrennbar mit der Welt des Kaffees
verknUpft ist, gewidmet ist.

Die Uber tausend Besucher haben
sich dieser Herausforderung gestellt,
um den besten Tiramist nach dem
durch die Accademia Italiana di
Cucina zertifiziertem oder nach
einem eigenen personlichen Rezept
herzustellen, dabei haben sie sich

dem Urteil einer Jurie unterzogen,
die aus Experten der Patisseriekunst,
Foodblogger und Giudici Buongustai,

? als Vertreter des Publikums,
zZusammengesetzt ist.
A G
. Zwischen Kreativitat und Tradition,
o stand anlasslich des Tiramist World
[ )

Cup als Zutat die Mischung 100%
Arabica Hausbrandt auf der Bihne,
zusammen mit dem Mascarpone,
dem Zucker und den Biscuit, war
der gemahlene Mokkaffee der
. Hautdarsteller, gekennzeichnet
O3 ,' durch die “Official Coffee” Vignette
° Mit seinem leichten Korper ist
es ihm gelungen den im Rennen
. stehenden Desserts sein stisses und
allumfassendes Aroma zu verleihen.



@ XK

Schwierigkeitsgrad ~ Vorbereitungszeit Dosierung

niedrig 40 min 8 Personen
ZUTATEN

Savoiardi Kekse 300 g

Zucker 100 ¢

Eier 3

Kaffee Hausbrandt fiir Moka 250 m|

Mascaropone 500 g

Bitterer Kakao in Pulver q.b.

VERFAHREN

Den Kaffee vorbereiten. Wenn er fertig ist, einen Loffel Zucker
dazugeben und ihnin einer Tasse kihl werden lassen.

Das Eigelb vom Eiweiss trennen und es mit drei Loffel Zucker gut
verrUren. Das Eiweiss auf die Seite legen.

Den Mascarpone dazugeben, von unten nach oben gut vermischen, um
den Kompost nicht zu brechen. Bitte benutzen sie den Mascarpone und
die Eier bei Zimmertemperatur.

Das Eiweiss schaumig riihren und sie der Mascarponecreme dazugeben,
dabeiimmer von unten nach oben sanft mischen. Dem Eiweiss eine Prise
Salz dazugeben, um die Operation zu vereinfachen.

Den Tiramisu in die feuerfeste Form oder in ein Becher geben, dabei
wechseln sie eine Schicht Mascarponecreme und eine Schicht in Kaffee
durchgetrankte Savoiardi oder Pavesini Kekse ab.

Die feuerfeste Form mit einer Alufolie zudecken und sie fir einige
Stunden im Kuhlschrank ruhen lassen, bevor Sie den Tiramisu servieren.

Bevor Sie den Tiramisu servieren, bestreuen Sie ihn mit bitteren
durchsiebten Kakaopulver.




TED*

nahrt den Geist

In Treviso mit der
Unterstutzung von
Hausbrandt

Als ein Ereignis, das der
Verbreitung der Wertideen
gewidmet ist, wurde TEDX,
Samstag, den 10. November,

in Treviso aufgenommen fur
seine zweite Stadtausgabe, der
Hausbrandt seine Unterstitzung
als Partner zusichern wollte.

TEDx Treviso hat beim Auditorium

der Stiftung Cassamarcain

Area Appiani ein Programm mit

13 Vortragen, die, so wie das
Originalformat aus dem Jahr 1984
in Silicon Valley es vorsieht, eine
beschrankte Zeitdauer eingehalten
haben und sich vom flir die
Konferenz ausgewdahlten Thema
Psiche&Techne inspirieren lassen
haben.

Referenten aus verschiedenen
Bereichen und mit
unterschiedlichen Erfahrungen,
vom Président von Eataly Oscar
Farinetti bis zur ehemaligen
Volleyballspielerin Chiara Biasi,
haben sich abgewechselt mit
Speech, die Themen beinhalteten,
wie die Web Revolution, die
kiinstliche Intelligenz, die
Forschungim Bereich Medizin,
und das dringende BedUrfnis ein
Gleichgewicht zwischen Fortschritt
und Nachhaltigkeit zu finden.

Hausbrandt hat an TEDx Treviso
mit grossem Enthusiasmus
teilgenommen, auch im Rahmen
von drei Nebenereignissen, bei
denen die Spitzenprodukte des
Unternehmens Hauptakteure

/

Hausbrandt und der Panettone, eine
gegenseitige Leidenschaft! Dieses
Zusammentreffen, das in der Lage

ist anschauliche Momente ins Leben
zu rufen, wurde im Rahmen von

drei ausserordentlichen Ereignisse
erneuert, die im Herbst bei den
Stadten von Brescia und Mailand statt

gefunden haben.
waren. Beim Galaabend am
Freitagabend, beim Hotel “Alberini”
di Lancenigo von Villorba, war

das Theresianer Bier die perfekte
Beilage fUr ein Abendessen mit
dem Thema Street food. Am
folgenden Tag, Samstag, waren

die Pausen zwischen einem
Vortrag und dem anderen durch
Hausbrandt Kaffeedegustationen
in epica Kapseln gekennzeichnet.

Nocheinmal das
Theresianer Bier
und den Col
Sandago Sekt zum
Anstossen am Ende
eines Evenments,
das den Geist
genahrt hat und
dabei an Werte

wie Schonheit und
Qualitat angeknlpft
hat.
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Bei der Villa Fenaroli (Brescia),

den 7. Oktober, haben sich die
Spitzenprodukte der italienischen
Konditorei zusammengefunden

flr die dritte Ausgabe des "l
Panettone secondo Caracciolo’, ein
Rendevouz, das dieses Geback der
italienischen Tradition zelebriert.
Bei der Degustation, welche fur 400
Gaste die Turen gedffnet hat, waren
zwei Kategorien die Hauptaktueren:
der traditionelle Panettone und der
schokolade Panettone, die dem Urteil
der Qualitatsjury unter der Leitung
von Iginio Massari, der Meister der
Konditoren, unterzogen wurden. Als
Begleitelement des Wettbewerbs
wurden wahrend den Coffee Breaks
und dem Galaabendessen die
vorzUglichen Hausbrandmischungen
serviert.

P MAESTHS DEL

PANETTONE

Die grosse italienische
Konditoreikunst, des handgemachten
Panettone wurde danach, am 24. und
am 25. November mit dem Evenement
‘I Maestri del Panettone” gefeiert. Vor
dem Hintergrund der “Cavallerizze”,
beim Wissenschaftlichen-und
Technischem Museum von Mailand,
fanden wahrend zwei Tagen Treffen,
Degustationen, Master Classs und

fUr die Kinder bestimmte didaktische
Laboratorien statt, mit der Teilnahme
von 26 italienischen Konditoren,

die von Norden bis Stden sich als

die besten Konditoren erwiesen
haben bei der Vorbereitung des
Weihnachtsgebacks par Excellence,
mit Uber 100 Rezepten, welche in
kleinen Manufakturen dank der
Nutzung der Mutterhefe entstehen.
Offizieller Kaffee des Eregnisses,
durch Hausbrandt gesponsert, war
die exklusive Mischung Gourmet
Columbus, wertvolle Perfektionierung
fur diesen aussergewohnlichen
Zeitpunkt, welcher der Meisterwerke
der italienischen Konditorei gewidmet
ist.

.9.

8
DEZEMBER
2018

Immer in Mailand, den 8. und den 9.
Dezember, mitten im Standzentrum,
war der Palazzo dei Giureconsulti der
Rahmen der “Gli Artisti del Panettone’,
eine Kermesse, bei welcher der
Gewinner des Wettbewerbs “II
Miglior Panettone d’ltalia” bekannt
gegeben wurde, auserwahlt durch

die von Iginio Massari geleiteten

Jury. Im Rahmen dieser beiden

Tagen, angereichert mit Runden
Tischen, Degustationen, Masterclass,
Talk und Live cooking, die auf das
Geback der mailandischen Tradition
ausgerichtet waren, waren die
wichtigsten Reprasentanten der
italienischen Konditorei von hochstem
Niveu anwesend. Als Partner des
Evenements, hat Hausbrandt die
verschiedenen Momente mit der
Anwesenheit der Mischung Gourmet
100% Arabica begleitet, Hautakteurin
bei der Degustation des Panettone
Sottobosco von Salvatore de Riso,
des Rendevouz mit Cast Alimenti und
dem panettone tradizionale, sowie

in der Vip lounge, welche dem Relax
gewidmet war und idealer Raum war,
um im Laufe der Veranstaltung einen
“Klnstler” Espresso zu geniessen.

Diese Zusammentreffen haben die
perfekte Harmonie gezeigt, welche
zwischen Hausbrandt und dem
Panettone besteht, eine fruchtbare
Partnerschaft, die bis ins Herz der

italienischen Konditoreikunst fuhrt.

ausbrandt und
ie Umwelt, ein
ngagement

" einziges Syste
isteine der Ziele, welche
“rssrpden sbrandt in den letzten =
Jahren erreicht-hat, mit einem
dauerndenund bewussten
Engagement. .

Um mehr dartber zu
erfahren, besuchen
Sie unsere Webseite



HOCHSTAMMIGE
BAUME

Der erste Schritt bestand darin sich mit den
Infrastrukturen, Anlagen und Werkzeuge
auszustatten, welche in der Lage sind Sicherheit
und Gesundheit fur alle Personen, welche mit
Hausbrandt interagieren, zu gewahrleisten:
Mitarbeiter, Kunden und Allgemeinheit.

Unter diesem Gesichtspunkt, wurde eine
wichtige Rolle von Anfang an dem neuen
Logistikzentrum anvertraut, der so entworfen
wurde, um diese Grundsatze in die Realitat
umzusetzen. Der eindeutigste Aspekt war

die Ausstattung mit Giber 634 Solarpaneele,
die das gesamte Dach decken; ausgebreitet
auf eine Flache von Uber 1000 gm, haben

die Paneeln eine Herstellungskapazitat

von Uber 199 KW, und sind in der Lage den
Energiebedarf des neuen Komplex zu erftillen.
Hochleistungsanlagen und ein Beleuchtungsnetz

o mitled it automatischem Dimmer ermoglichen
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adella Battaglia sind die griinen Flachen,
> 20% der gesamten Fléchg decken, auf
egenschaft bestehen 90 hochstammige
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GRUNFLACHE

Pflanzen, weitere 80 werden noch gepflanzt.

Zu diesen Aufmerksamkeiten gegentber der
Arbeitsumgebung und ihrer Nachhaltigkeit
kommt noch ein weiterer Punkt hinzu, der
den Verarbeitungszyklus betrifft: dank

einer aufmerksamen Bewirtschaftung von
Industrieabfélle, produziert Hausbrandt heute
Abfille, die zu 9% wiederverwertbar sind
und sicher entsorgt werden kénnen. Weitere
Projekte zur Verbesserug dieses Resultats
sind noch Gegenstand von Studien, wie die
Verwertung von Silver skins als Unterprodukt
und die Verdichtung von gemischten
Verpackungen.

Mit diesen Voraussetzungen hat Hausbrandt
das eigene integrierte System des Qualitats-
und Umweltmanagement implementiert, der
Gegenstand einer dauernden Verbesserung sein
wird zur.Unterstttzung der Entwicklung und des

Die grunen
Flachen decken
20% ab, d.h.
ein funftel des
Grundstuckes.

HOCHSTAMMIGE BAUME

www.hausbrandt.it
www.theresianer.it
www.colsandago.it
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